
Безопасность пищевых продуктов – важная составляющая здоровья, ведь: 

 23 млн человек в год заболевают в результате употребления зараженной 

пищи (и это статистика только Европейского региона) 

 4700 таких случаев заканчивается летальным исходом 

 В группе особого риска – дети, подростки и пожилые люди 

 Бактерии, вирусы, паразиты и химические вещества приводят к серьезным  

последствиям не только для здоровья человека, но и для окружающей среды 

 

                  Как обезопасить себя и близких? 

 Гигиена – тщательное мытье рук с мылом (просто антисептика не  

                                                       достаточно), правильное приготовление и хранение пищи. 

                                                                      Ведь 94 % таких заболеваний связано НЕ с ядохимикатными  

добавками в пище, а имеют ДИАРЕЙНУЮ !! природу: 

 

          Норовирус                                                                         Listeria monocytogenes 

         

        Кампилобактерии 

         

Echinococcu                                                                       Сальмонелла                                                                                                          

multilocularis 
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